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Results

Induction Period: 24h Omin {Graphical method)

Test duration: 94:48:39

Curve 1 Y =-0,020X +6,26 Curve 2: Y =-0,200X +10,58
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La r®action entre les com-
posants sensibles diun
produit et lioxyg ne est
une des principales cau-
ses de lialt®ration de sa
qualit®.

Cette r®action est une
oxydation de certains
composants de ce pro-
duit.

En analysant la stabilit®
" lioxydation diun ®chan-
tillon lianalyseur OXY1000
permet diestimer la du-
ree de conservation de
li®chantillon.

Principe
A d®termination de la p®riode diin-
duction diun ®chantillon : calcul

du temps n®cessaire pour le
commencement de lioxydation

A analyse directe du produit (grais-
se, huile, denr®e alimentaire)
sans extraction prelimaire des
graisses : permet diobtenir des
re@sultats parfaitement r®alistes
car les graisses extraites de
ll®chantillon peuvent sioxyder
differemment de celles ®@tudi®es
directement dans li®chantillon
entier

A mesures possibles sur des
®chantillons contenant seule-
ment 3% de graisse

A pour les concentrations inf@rieu-
res " 3%, un couplage avec une
chromatographie gazeuse est
n®cessaire

Technique

A li®chantillon est plac® dans une
chambre dioxydation

A la chambre est mise sous pres-
sion diO, jusqui” 6 ** 8 bar

A chauffage de la chambre jusqui”
+90AC (+95AC selon la technique
utilis®e), analyse " temp@rature
constante

A r@action dioxydation entre les
composants de li®chantillon et
16O, : diminution de la pression
dans la chambre

A r®cup®ration et analyse des
mesures de pression automati-
quement par liordinateur

A g®neration diune courbe et cal-
cul de la p®riode diinduction de
I®chantillon

A enregistrement, exportation des
donn®es gestion de base de
donn®es par le logiciel







